Gyiimolcs kosarkak

Hozzavalok:
e 30dkg Mester stiteményliszt
e 2tojas
e 20dkg vaj

e 10dkg cukor
e pici s0, pici slitopor

Toltelék
e tej0,5l
e 5 dkg mester vanilia puding
e izlés szerinti cukor
e gylimoélcs kb. 1kg
o 7zselé

(0,5 1 viz 3,5dkg zselatin cukor, citromlé/Ezt felfézziik és hiitjiik /)

Elkészitése:

A tészta hozzavaloit 6sszegyurjuk és pihentetjiik kb. 1 orat. A tésztat 8 részre osztjuk vagy
kinytjtjuk vagy elnyomkodjuk a formékba.

180 fokon kb. 20 per alatt elkésziil. /A format célszeri jol kikenni/

A kihilt tésztaba betdltjiik a hideg pudingot, elhelyezziik a gyiimdlcsoket, tetejére
gylumolcskocsonyat, zselét, vagy olvasztott lekvart csurgatunk



